
 
 

Menu Eleven 
 

Amuse Bouche 
 

Vieira com ketchup de pepino, pepino em texturas e vinagrete de ostras 
 

Creme de cenoura com bacalhau e agrião 
 

Sortido de peixe do dia, seleccionado ao momento pelo Chef em  
horta de primavera, molho de crustáceos e coco 

Ou 
Barriga de porco de raça Alentejana com dois caviares e couve-flor 

                         
Selecção de queijos 

 
Crème Brulée de caramelo com gelado de chocolate e amendoim 

 
Mignardises 

 
Menu 76€ por pessoa 

Suplemento de vinhos – 45€ por pessoa 
 

 
Menu Degustação 

 

Amuse Bouche 
 

“Barra de Ouro” 
Foie-Gras de pato, Soja, Rum, Laranja 

 
Creme de favas com coco e caril Madras 

 
Peixe do dia com risotto de manjericão e emulsão de parmesão 

 
 

Pato cruzado de Challands com sinfonia de nabos e  
molho de framboesas 

Ou 
Carré de cordeiro marinado em saké, cremoso de espinafres, 

batata com alho negro e jus com infusão de nori 
 

Selecção de queijos 
 

Pannacota de hibiscus com morango, ruibarbo e seu sorbet 
 

Mignardises 
 

Menu 96€ por pessoa 
Suplemento vinhos – 56 € por pessoa 

 

Menu Eleven ou Degustação, para a mesa completa 
 
 

IVA incluído à taxa legal em vigor 

 

 


