
 
 
 

"A natureza é a perfeição, a minha missão é extrair dela a melhor matéria prima, sentir os aromas, provar os 

sabores e texturas para assim imprimir a magia da simplicidade e elegância à minha cozinha" 

 
Bem-vindos ao universo de Primavera  de Joachim Koerper 

 
Couvert  

(4 variedades de pão, manteiga artesanal, aperitivo do Chef) 

 
 

As Entradas                                                                                             
 
Vieira, Pepino, Ketchup, Ostras...  

Vieira com ketchup de pepino, pepino em texturas e  
vinagrete de ostras 
 

 

Foie-Gras de pato, Soja,Rum, Laranja... 

“ Barra de Ouro” 

 

 

Sardinha, Ovo, Caviar de limão, Basilico... 

“ Mein Lissabon” 
 

 

Lavagante, Melancia, Hortelã ... 

Salada de lavagante com raviolis de melancia e  

vinagrete de hortelã 

 

 

Foie-Gras de Pato, Ruibarbo, Cassis… 

Escalope de Foie-Gras com ruibarbo, macaron e molho de cassis 
 

 

Lagostim, Arroz, Manjericão... 

Risotto de manjericão com lagostim da nossa costa e 
emulsão de parmesão 
 

 

Lavagante, Massa, Flor de courgete.. 

Lasanha de lavagante com flor de courgete e molho de crustáceos 

 

 

Cenoura, Bacalhau, Agrião........ 

Creme de cenoura com bacalhau e agrião 
 

 

Lavagante, Favas, Caril 

Creme de favas com lavagante, coco e caril Madras 
 

 

 
 
 

IVA incluído à taxa legal em vigor 

Pratos partilhados têm um acréscimo de 30% sobre o preço de venda 



 
 
 
 

"A natureza é a perfeição, a minha missão é extrair dela a melhor matéria prima, sentir os aromas, provar os 

sabores e texturas para assim imprimir a magia da simplicidade e elegância à minha cozinha" 

 
Bem-vindos ao universo de Primavera  de Joachim Koerper 
 

 

 

 
 
Os Peixes - Selvagens da nossa costa                                                                                  
                                                             
 

Bacalhau, Feijão de Santarém (Brasil), Broa, Gengibre …... 

Bacalhau confitado com feijão de Santarém, crosta de broa e 
molho de coentros 
                         

 

Robalo, Funcho,Talharim, Ameijoas …... 

Robalo com talharim de funcho, ameijoas e emulsão de citrinos 
 

 

Lavagante, Arroz, Espargos, Ovo, Agrião …... 

Lavagante assado com risotto de ameixas, espargos, gema de ovo 
fumada e emulsão de agrião 
 

 

Peixe, Ervilha, Legumes Primavera….. 

Sortido de peixe do dia selecionado pelo Chef em horta de Primavera,  
molho de crustáceos e coco. 
 

 

Salmonete, Batata ratte, Azeitonas… 

Fillet de salmonete com puré de batata ratte, tapenade de azeitona e 
emulsão de tomate seco 
 

 

 

 
 
 
 

Intolerâncias e alergias alimentares: Antes de efectuar o seu pedido de alimentos e bebidas 

agradecemos que nos comunique se pretende esclarecimentos sobre os nossos ingredientes. 

 
 
 
 

IVA incluído à taxa legal em vigor 

Pratos partilhados têm um acréscimo de 30% sobre o preço de venda 

 
 



 
 
 
 

"A natureza é a perfeição, a minha missão é extrair dela a melhor matéria prima, sentir os aromas, provar os 

sabores e texturas para assim imprimir a magia da simplicidade e elegância à minha cozinha" 

 
Bem-vindos ao universo de Primavera  de Joachim Koerper 
 

 

 
 
 
 
 
As Carnes                                                                                                                                                                                                                    
 
 
Pato, Nabo, Framboesa... 

Pato cruzado de Challands com sinfonia de nabos e  
molho de framboesas 
 

 

Barriga de porco Alentejano, Caviar, Couve-flor, Limão… 

Barriga de porco de raça Alentejana com dois caviares e couve-flor 
 

 

Cordeiro, Saké, Espinafre, Nori 

Carré de cordeiro marinado em saké, cremoso de espinafres,  
batata com alho preto e jus com infusão de nori 
  

 

Novilho, Foie Gras, Batata, Aipo bola… 

Tornedó “Black Angus” com aipo bola em texturas e  
molho ligeiro de Foie Gras 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

IVA incluído à taxa legal em vigor 

Pratos partilhados têm um acréscimo de 30% sobre o preço de venda 
 
 

 

 
 


