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Começar  /  To  Start…   
 

 
Salada de Cavala Fumada com Maça e Ovas de Avruga     12,00 €    
Smoked Mackerel Salad with Apple from our Estate and Avruga Roe 
         
     

 
Ravioli de Camarão em Folha de Arroz e Molho de Citrinos da nossa Herdade  12,00 €   
Shrimp Ravioli in Rice Leaf and Citrus Sauce from our Estate 

 
 
 

Creme de Castanhas com Cogumelos e Azeite de Trufa      10,00 €   
Chestnut Cream with Wild Mushrooms and Truffle Oil  
 
 
 
Trilogia de Lentilhas com Vieiras e Crocante de Presunto Pata Negra DOP  10,00 €   
Lentils with Scallops and crispy certified Iberian Pork Ham 
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Principais /  Mains… 
 

[…]  Peixe  /  Fish… 
 

Bacalhau confitado com  Couve  “Coração  de  Boi”  e  Molho  de  Monte da Peceguina Tinto   
Cod Confit with pointed cabbage and Red Wine Sauce     18,00 €    

 
 
 
 

Peixe do dia. Legumes da nossa Herdade com Polenta de Berbigão crocante e poejo 22,00 €  
Fish of the day, Vegetables from our Estate and crispy Cockle Polenta and Pennyroyal   

 
 

 

[…]  Carne  /  Meat…   
 
Bochecha de Porco Preto DOP com Abóbora em duas texturas     22,00 €   
Certified Iberian Pork Cheeks with Pumpkin from our Estate  

 
 
 
 

Naco de Novilho DOP com Lasanha de Cogumelos e Espinafres    24,00 €   
Piece of Calf with Mushroom and Spinach Lasagne  

 
 

 
 

Borrego em duas confecções com Quinoa de Avelã e Legumes     20,00 €   
Lamb with Hazelnut Quinoa and Vegetables of our Estate 
 

 
 
 
Perdiz Selvagem com Risotto de Vinhos Tinto e Castanhas    22,00 €   
Wild Partridge with red wine risotto and Chestnuts  
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Terminar  /  Finish…   
 

 
Sinfonia de chocolate em harmonia azeite da Malhadinha    10,00 €   
Chocolate varieties with harmony of olive oil of our Estate  

 
 

 
Creme Brulee de Laranja com doce de Marmelo da nossa Herdade     8,00 €   
Orange Brulee Cream with Quince Jam from our Estate  
 

 
 

Tarte Tatin de Pêra com Gelado de Canela        8,00 €    
Pear Tatin Pie with Cinnamon Ice Cream  
 

 
 

Macaron de Avelã com Castanhas e Gelado de Baunilha       8,00 €    
Hazelnut Macaron with Chestnut and Vanilla Ice Cream  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


